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TRADIZIONE CONTEMPORANEA

Benvenuti  a  casa!
Casa come luogo familiare ,  dove sentirsi  coccolati ,  ma anche casa in
senso stretto.  Questo locale  nasce dall ’unione di  due case storiche dette
“sutton” ,  in  dialetto fasanese.  

Un locale  in  cui  Antonio,  lo  Chef ,  ha deciso di  esprimere i  suoi  18 anni  di
professione e  passione con proposte e  piatti  nuovi  ogni  giorno.

La scelta  di  materie  prime a  chilometro zero,  l ’uso di  prodotti  di  stagione
e le  preparazioni  tutte  rigorosamente “fatte  in  casa” ,  offrono ad ogni
cliente non solo garanzia  di  buon cibo,  ma un’esperienza di  tradizione
unita  alla  contemporaneità .

Buon appetito ,  anzi… buona esperienza.
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A N T I P A S T I

ANTIPASTO DELLA
TRADIZIONE (MIN 2  PERSONE)  16

4  P O R T A T E  V A R I A B I L I  C O N
I N G R E D I E N T I  F R E S C H I  E  D I  S T A G I O N E .  

TAGLIERE 
 12

C O N  C A P O C O L L O  A R T I G I A N A L E  D E L L O
C H E F  E  L E C C A - L E C C A  D I  C A C I O C A V A L L O .

BACCALÀ PASTELLATO  13

A L  N E R O  D I  S E P P I A  C O N  V E R D U R E
C A N D I T E  E  S T R A C C I A T E L L A .

TRILOGIA DI  CARPACCIO 
 16

S A L M O N E ,  T O N N O  E  R I C C I O L A  C O N
S A L S A  A L  B E R G A M O T T O .

PARMIGIANA DI  MELANZANE
 12

I N  C A R R O Z Z A  C O N  B A S I L I C O  E  P R O V O L A .

TARTARE DI  GAMBERI VIOLA 
E SCAMPI

 19

C O N  S A L S A  A I  R I C C I  E  T A C O S  A L  L I M O N E .

FIORI DI  ZUCCHINA  11

P A S T E L L A T I  E  R I P I E N I  A L L A  C A C I O  E  P E P E .

TEGLIETTA DI  
FOCACCIA BARESE

S F O R N I A M O  O G N I  G I O R N O  L A  P I Ù
F A M O S A  F O C A C C I A  D I  P U G L I A .  

 06

(TRADITIONAL APPETIZER MIN 2  PEOPLE)

( 4  V A R I A B L E  C O U R S E S  W I T H  F R E S H
S E A S O N A L  I N G R E D I E N T S ) .  

(CHOPPING BOARD) 

( W I T H  C H E F ' S  A R T I S A N A L  C A P O C O L L O
A N D  C A C I O C A V A L L O  L O L L I P O P ) .

(BARI FOCACCIA PAN)

( W E  B A K E  T H E  M O S T  F A M O U S
F O C A C C I A  F R O M  P U G L I A  E V E R Y  D A Y ) .  

(BATTERED COD)

( W I T H  C U T T L E F I S H  I N K  W I T H  C A N D I E D
V E G E T A B L E S  A N D  S T R A C C I A T E L L A ) .

(THREE TYPES OF CARPACCIO)

( S A L M O N  T U N A  A N D  A M B E R J A C K
 W I T H  B E R G A M O T  S O U C E ) .

(COURGETTE FLOWERS

)

( B U T T E R E D  A N D  S T U F F E D  W I T H
C H E E S E  A N D  P E P P E R ) .   

(EGGPLANT PARMIGIANA) 

( I N  C A R R O Z Z A  W I T H  B A S I L  A N D
P R O V O L A  C H E E S E ) .

(PURPLE PRAWN AND SCAMPI TARTARE)

( A P P E T I Z E R S )

( W I T H  S E A  U R C H I N  S O U C E  A N D  L E M O N  T A C O S ) .
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P R I M I  P I A T T I

FRICELLI  14

A L  C O T T O  D I  F I C H I  C O N  P E S T O  D I  P I S T A C C H I ,
F I O R I  D I  Z U C C A  E  P O M O D O R I  S E C C H I .

PANZOTTI DI  PATATE  16

A L L A  P A R M I G I A N A  C O N  S A L S A  A L  B A S I L I C O .

CAVATELLI  16

C O N  R A G Ù  D I  P O L P O ,  C A C I O R I C O T T A
E  R U C O L A .

SCIALATIELLI  

C O N  T A R T A R E  D I  S C A M P I  E
P O L P A  D I  R I C C I .

 22

(FRICELLI  PASTA )

( W I T H  C O O C K E D  F I G S  S A U C E ,  C O U R G E T T E
F L O W E R S  A N D  D R Y  T O M A T O E S ) .  

(POTATOES PANZOTTI PASTA) 

( P A R M I G I A N A  S T Y L E  W I T H  B A S I L  S O U C E ) .

(SCIALATIELLI  PASTA)

( W I T H  S C A M P I  T A R T A R E  A N D
S E A  U R C H I N  P U L P ) .  

(CAVATELLI  PASTA)

( W I T H  O C T O P U S  S A U C E ,  C A C I O R I C O T T A
C H E E S E  A N D  R O C K E T ) .

( F I R S T  D I S H E S )
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S E C O N D I  P I A T T I

LINGOTTO 
 18

D I  T O N N O  P I N N A  B L U  C O N  C H U T N E Y  D I
A L B I C O C C A ,  C I P O L L A  R O S S A  E  M A N D O R L E .

FILETTO DI  VITELLO
 23

A L L A  M E D I T E R R A N E A  S U
Z E P P O L E  D I  P A T A T E .

POLPO ARROSTO
 18

C O N  F A G I O L I N I  E  D R E S S I N G  D I
P O M O D O R I  A P P E S I .

PATATE FRITTE  06

ARROSTO MISTO

D I  A G N E L L O ,  M A I A L E  E  V I T E L L O  
C O N  P A T A T E  A L L A  C O N T A D I N A .

 17

(INGOT)

( B L U E  F I N  T U N A  B A R  W I T H  A P R I C O T ,  R E D  O N I O N
A N D  A L M O N D S  C H U T N E Y ) .

(VEAL FILLET)  

( M E D I T E R R A N E A N  S T Y L E  O N
P O T A T O  W E D G E S ) .

(MIXED ROAST)

( O F  L A M B ,  P O R K  A N D  V E A L  W I T H  
P E A S A N T  P O T A T O E S ) .  

(ROASTED OCTOPUS)

( W I T H  G R E E N  B E A N S  A N D  D R E S S I N G
O F  H A N G I N G  T O M A T O E S ) .

(FRENCH FRIES)  

( S E C O N D  C O U R S E S )

C O N T O R N I
( S I D E  D I S H E S ) PATATE AL FORNO

(BAKED POTATOES) 
 06

VERDURE DI  STAGIONE
(SEASONAL VEGETABLES) 

 06

GALLETTO RUSPANTE  17

A L L A  D I A V O L A  C O N  N D U J A  C A L A B R E S E .

(FREE-RANGE COCKEREL

(DIAVOLA STYLE WITH CALABRIAN NDUJA).
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D O L C I

SORBETTO  04
S O R P R E S A  D E L L O  C H E F .

SPUNOMCINO 
ARTIGIANALE  07

A L L A  N O C C I O L A  O  A L  P I S T A C C H I O .

CROCCANTINO  08

A L L A  M A N D O R L A  C O N  C I O C C O L A T O  A L
L A T T E  E  L A M P O N I .

CAPPUCCINO SOFFICE
 07

C O N  S I G A R O  A L  C A C A O  E
C A R A M E L L O  S A L A T O .

ACQUA 
NATURALE/FRIZZANTE  02

TORTINO

C O N  R I C O T T A ,  P E R A  E
C I O C C O L A T O .

 07

(SORBET)

( C H E F ' S  S U R P R I S E ) .  

(ARTISAN SPUMONE CAKE) 

( H A Z E L N U T  O R  P I S T A C H I O ) .

(PIE)

( W I T H  R I C O T T A ,  P E A R  A N D
C H O C O L A T E ) .  

(CRUNCHY)

( A L M O N D  W I T H  M I L K  C H O C O L A T E
A N D  R A S P B E R R I E S ) .

(SOFT CAPPUCCINO)

( W I T H  C H O C O L A T E  C I G A R  A N D
S A L T E D  C A R A M E L ) .

(SPARKLING OR NATURAL WATER) 

( D E S S E R T S )

B E V A N D E
( D R I N K S )

COCA-COLA/FANTA O.33  03(COKE/FANTA) 

BIRRA NASTRO AZZURRO 
O.50  04
(NASTRO AZZURRO BEER) 

BIRRA ARTIGIANALE
O.75  15
(CRAFT BEER) 

COPERTO  03
(TAX) 
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A L L E R G E N I

GLUTINE

( A L L E R G E N S )

(GLUTEN)

LATTOSIO
(LACTOSE)

CROSTACEI
(CRUSTACEANS)

MOLLUSCHI
(CLAMS)

UOVA
(EGG)

FRUTTA A GUSCIO
(NUTS)

SOIA
(SOY)

SENAPE
(MUSTARD)

SEMI DI  SESAMO
(SESAME SEED)

LUPINI
(LUPINS)

ALLERGENI VARIABILI  
CHIEDERE AL PERSONALE
(VARIABLE ALLERGENS -   
ASK THE STAFF)


