Fuor!
MENU

TRADIZIONE CONTEMPORANEA

ANTIPASTI
STARTERS

1 Antipasto della Tradizione (min 2 porzioni) 16 a persona
§ Percorso di 5 portate della tradizione pugliese, variabili in base

4 alla stagionalita.

5 EN: Traditional Appetizers (minimum 2 portions)

gA 5-course journey through Apulian tradition, varying according to
seasonality.

ANTIPASTI CONTEMPORANEI
CONTEMPORARY STARTERS

7 Tagliere di capocollo artigianale e lecca lecca 13
di caciocavallo
EN: Artisanal capocollo board with caciocavallo lollipops

I Baccala al Nero di Seppia 13
‘71 Baccala pastellato al nero di seppia, giardiniera di verdure e

stracciatella.

EN: Battered Cod

Cuttlefish ink battered cod, pickled vegetables, and stracciatella..

Vitello tonnato 13
Vitello cotto a bassa temperatura, salsa tonnata e capperi croccanti.

EN: Veal Tonnato

Slow-cooked veal slices with tuna sauce and crispy capers.
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7 Zucca al cubo 10
Crema di rape e cavolo rosso al cotto di fichi.
EN: Pumpkin Three Ways
Cream of turnips and red cabbage with cooked figs
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Tigella con Salsiccia e Cardoncelli 13
o Tortino di patate, salsiccia e cardoncelli

EN: Tigella with Sausage and Mushrooms

Potato flatbread with sausage and cardoncelli mushrooms

1 Tartare di Vitello e Uovo in Camicia 15
? Battuta di vitello, uovo morbido e scrocchiarella

EN: Veal Tartare and Egg

Veal tartare with soft egg and crispy bread
¢, Gamberi, seppia e carciofi con polpa di ricci 13

EN: Prawns, cuttlefish, artichokes and fresh sea urchin pulp

1. Glutine | 2. Crostacei | 3. Uova | 4. Pesce | 5. Arachidi | 6. Soia | 7. Latte (e derivati del latte, incluso lattosio)
8. Frutta a guscio | 9. Sedano | 10. Senape | 11. Semi di sesamo | 12. Anidride solforosa e solfiti | 13. Lupini | 14. Molluschi

Allergeni indicativi. Segnalare allergie, intolleranze o esigenze vegane al personale.
Allergens indicative. Inform staff of any allergies, intolerances, or vegan needs.
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PRIMI
FIRST COURSES

Spaghettone all'Assassina ; 14
Spaghetto croccante con ragudi braciole e burrata fresca.

EN: Assassina Pasta with Veal Ragout

Crispy spaghetti with veal roll ragout and burrata

Lasagne Verdi ai Funghi , 16
Sfoglia agli spinaci con funghi, Sa|SICCIa apuntadi

coltello e besciamella

EN: Green Lasagna with Mushrooms

Spinach pasta with mushrooms, sausage and béchamel

Pizzicotti Zucca e Pere 15
. Pizzicotto, patate, zucca e pere con gorgonzola

EN: Pumpkin and Pear Dumplings

Pumpkin-potato gnocchi with gorgonzola and caramelized

pears

Paccheri alla Cernia 17
Paccheri al ragu di cernia e pane croccante

EN: Grouper Paccheri

Paccheri pasta with grouper ragout and crispy crumbs

1. Glutine | 2. Crostacei | 3. Uova | 4. Pesce | 5. Arachidi | 6. Soia | 7. Latte (e derivati del latte, incluso lattosio)
8. Frutta a guscio | 9. Sedano | 10. Senape | 11. Semi di sesamo | 12. Anidride solforosa e solfiti | 13. Lupini | 14. Molluschi

Allergeni indicativi. Segnalare allergie, intolleranze o esigenze vegane al personale.

EN: 1. Gluten | 2. Crustaceans | 3. Eggs | 4. Fish | 5. Peanuts | 6. Soybeans | 7. Milk (and milk derivatives, including lactose)
8. Nuts | 9. Celery | 10. Mustard | 11. Sesame seeds | 12. Sulphur dioxide and sulphites | 13. Lupin | 14. Molluscs
Allergens indicative. Inform staff of any allergies, intolerances, or vegan needs.



SECONDI
MAIN COURSES

Polpo in Pignatta

Polpo cotto lentamente con patate e cipolla rossa
EN: Octopus in Clay Pot

Slow-cooked octopus with potatoes and red onion

Stinco d’Agnello al Mirto

Brasato con zucca alla brace e rosmarino
EN: Lamb Shank with Myrtle
Braised lamb with grilled pumpkin and rosemary

Filetto ai Porcini e Tomino Piemontese
Vitello scottato, con salsa ai porcini e mirtilli
EN: Veal Fillet with Porcini

Seared veal with porcini mushrooms, tomino and blueberries

Pollo ruspante

Panatura croccante, salsa alla cacciatora.
EN: Free-Runge Chicken.
Crispy breading, cacciatore sauce

Arrosto di bombette e salsiccia
Patate alla cenere

EN: Bombette and Sausage roast
Ash-baked potatoes, rosemary.
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1. Glutine | 2. Crostacei | 3. Uova | 4. Pesce | 5. Arachidi | 6. Soia | 7. Latte (e derivati del latte, incluso lattosio)
8. Frutta a guscio | 9. Sedano | 10. Senape | 11. Semi di sesamo | 12. Anidride solforosa e solfiti | 13. Lupini | 14. Molluschi

Allergeni indicativi. Segnalare allergie, intolleranze o esigenze vegane al personale.

EN: 1. Gluten | 2. Crustaceans | 3. Eggs | 4. Fish | 5. Peanuts | 6. Soybeans | 7. Milk (and milk derivatives, including lactose)
8. Nuts | 9. Celery | 10. Mustard | 11. Sesame seeds | 12. Sulphur dioxide and sulphites | 13. Lupin | 14. Molluscs

Allergens indicative. Inform staff of any allergies, intolerances, or vegan needs.
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CONTORNI
SIDE DISHES

Patate fritte 6
French fries

Patate al forno 6
Baked Potatoes

Patate alla cenere 6
Ash-baked potatoes

Verdure di stagione 6
Seasonal Vegetables

DESSERT

Spumoncino Artigianale 7
Artisanal Spumoncino

Tiramisu in Ampolla 7
EN: Chef's Tiramisu

Sorbetto Sorpresa 4
Surprise Sorbet

Fungo nel Bosco 8
Mushroom in the Woods

Ricotta pera e Cioccolato 7
Ricotta pear and chocolate

1. Glutine | 2. Crostacei | 3. Uova | 4. Pesce | 5. Arachidi | 6. Soia | 7. Latte (e derivati del latte, incluso lattosio)
8. Frutta a guscio | 9. Sedano | 10. Senape | 11. Semi di sesamo | 12. Anidride solforosa e solfiti | 13. Lupini | 14. Molluschi

Allergeni indicativi. Segnalare allergie, intolleranze o esigenze vegane al personale.

EN: 1. Gluten | 2. Crustaceans | 3. Eggs | 4. Fish | 5. Peanuts | 6. Soybeans | 7. Milk (and milk derivatives, including lactose)
8. Nuts | 9. Celery | 10. Mustard | 11. Sesame seeds | 12. Sulphur dioxide and sulphites | 13. Lupin | 14. Molluscs

Allergens indicative. Inform staff of any allergies, intolerances, or vegan needs.
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